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Vorspeisen und Salate (Salads)

FocaccIa Della casa
Flaches italienisches Brot mit Kartoffeln und Kräutern,  

eingelegten Artischocken, Oliven und Pesto

*carpaccIo DI Manzo
Hauchdünn geschnittenes Rinderfilet, knackiger Salat, Fenchelspäne, Julienne von 

sonnengetrockneten Tomaten, knusprige Knoblauchchips und mit Kräuteröl besprenkelt

*anTIpasTI per Due
Zwei Sorten von italienischer Salami, Prosciutto, marinierte Anchovi,  

gegrillte Artischocken, gegrillte Paprika und Zucchini, Oliven und Cambozola-Käse

InsalaTa caprese per Due
Salat von Rispentomaten und Mozzarellabällchen für zwei Personen

Mozzarella In carrozza alla GIovannI
Schinken und Mozzarella überbacken und warm serviert, knuspriges Ciabatta, 

gemischte Salate und mit Dijonsenf-Dressing besprenkelt

capesanTe al Forno
Im Ofen überbackene Jakobsmuscheln mit Mandelkruste und Pesto von roter Paprika 

Melanzane alla parMIGIana 
Gebackene Auberginenparmigiana

InsalaTa alla cesare
Römischer Salat mit Cäsar-Dressing und Kräutercroutons 

Suppen (Soups)

zuppa DI lenTIcchIe alla conTaDIna
Vegetarische Linsen- und Wurzelgemüsesuppe mit Eiernudeln 

cIoppIno con pesce MIsTo
Mit Fenchel aromatisierter Meeresfrüchte-Tomaten-Eintopf  

und ein Knoblauch-Kräuter-Crostini

DInner

* Der verzehr von roheM oDer nIchT DurchGeBraTeneM FleIsch, MeeresFrüchTen, schalenTIeren,  
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Pasta (Pastas)

GnocchI DI paTaTe con creMa al GorGonzola o suGo D’aGnello
Kartoffelgnocchi in einer leichten Sauce von Edelschimmelkäse oder einer mit Thymian 

aromatisierten Sauce von Lamm und Wurzelgemüse (auch für zwei Personen)

papparDelle alla creMa DI raDIcchIo e panceTTa
Pappardelle in einer Radicchiocreme mit Speck

rIsoTTo aI FunGI TrIFolaTI
Traditionelles Risotto aus Arborio-Reis und Waldpilzen, mit Porcini- und Trüffeltapenade serviert

penne al BranDy, creMa DI GaMBereTTI e salMone
Penne, Garnelen und Räucherlachs in einer Brandysauce

crespelle DI rIcoTTa e spInacI
Gebackene Crêpes mit Ricotta und Spinat, serviert mit einer Tomaten- oder Bolognesesauce

ravIolI DI polpa DI GranchIo
Ravioli vom Maryland-Krebs mit Mais und Krebsfleischsauce

Hauptspeisen (Entrées)

*cosToleTTe DI aGnello alle erBe
Gegrillte Lammkoteletts, Caponata vom Babygemüse, sautierter Spinat und Merlot-Reduktion

*FIleTTo DI Manzo alla GrIGlIa, paTaTe FrITTe all’olIo aGlIaTo,  
salsa al Barolo o Burro DI GorGonzola

Gegrilltes Rinderfilet, 230 g, serviert mit Knoblauch-Pommes frites  
und einer Barolo-Reduktion oder Gorgonzola-Butter

FIleTTo DI pollo rIpIeno DI rIcoTTa e FunGhI, salsa alla salvIa e charDonnay
Mit Ricotta und Pilzen gefülltes Hühnerbrustfilet, in Prosciutto  
eingewickelt und mit einer Chardonnay-Salbei-Sauce serviert

GaMBeronI al Forno, paTaTe aGlIaTe, asparaGI e zucchIne
Gebackene Riesengarnelen, Knoblauchkartoffeln, Babyzucchini und Spargel 

ossoBuco alla pIeMonTese
Ossobuco vom Kalb im eigenen Jus, mit Tomaten, Pilzen,  

Käsepolenta und sautierten grünen Bohnen

FIleTTI DI soGlIola
In der Pfanne gebratene Schollenfilets auf Parmesan-Röstkartoffeln mit sautierten 

Artischocken, grüne Oliventapenade und Beurre blanc mit rotem Paprika

FaGoTTInI DI vITella rIpIenI aI FunGhI porcInI,  
provolone e proscIuTTo coTTo, salsa al TarTuFo nero

Kalbsfiletpäckchen gefüllt mit Steinpilzen, Provolone-Käse und Schinken,  
mit sautiertem Spargel, schwarzer Trüffelsauce und Kalbsjus 
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Dolci Della Casa 
TIraMIsù alla GIovannI

Klassisches italienisches Dessert aus Mascarpone-Mousse 
in Schichten von kaffeegetränkten Biskuits

TorTa dI cIoccolaTo alla GIovannI
Schwere Schokoladentorte nach Giovannis Art 

Zuppa InGlese
Schichten von italienischem Pudding, mit Brandy 
marinierte Beeren und traditioneller Biskuittteig

MInI cannolI alla GIovannI
Mit Ricotta und Marsala oder Schokoladen-Rum und 

Haselnuss gefüllte Cannoli

creMa all’ aMarena
Amarena-Kirschen geschichtet mit Pudding von Tahiti-Vanille

GelaTo al MalaGa affoGaTo con espresso
Malaga-Eiscreme mit einem Schuss heißen Espresso 

 Caffé Speciale conLiquore 
royal delIGhT

Der authentische Kaffeecocktail von Royal Caribbean: 
Grand Marnier, Irish Cream, Tuaca und Espresso

IrIsh coffee
Irischer Whisky und heißer Kaffee mit Schlagsahne

kaffee kIokI
Kahlúa, Brandy und Kaffee mit einer Haube von Schlagsahne

kaffee oranGe
Cointreau und Kaffee mit Schlagsahne

Mokka Berry
Chambordlikör aus Brombeeren, Himbeeren und Schokolade, 

gekrönt mit heißem Kaffee und frischer Schlagsahne
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Alle Getränke werden gemäß Barpreisliste serviert. 
Dem angegebenen Preis der Speisekarte wird ein 
Trinkgeld in Höhe von 15 Prozent automatisch 

hinzugerechnet. Bei bestimmten Häfen oder Routen 
kann eine zusätzliche Steuer ausgewiesen sein.
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